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Herbstliches

Kirbismenii

Leicht
angetonter Saibling

auf cremiger Hokkaido-Mousse
mit eingelegtem Kiirbis, feine Akzente
von Apfelgel, dazu gerdstete

Kirbiskerne und ein Hauch von Dill ol

14,71
22 CHF

Feiner Tatar
vom Ofen-Hokkaido

verfeinert mit Schalotten, Apfelessig
und frischen Krautern, abgerundet mit

Triffelcreme, sanftem Eigelb-Gel
und knuspriger Brioche

i, W7
18 CHF

Suppe
Samtiges Velouté

von Kiirbis und Edelkastanien

mit brauner Butter, gerésteten
Kirbiskernen, einem Spritzer
Haselnussol und luftigem
Parmesanschaum

I 7,87

14 CHF

Rosa gebratene
Entenbrust

auf samtigem Hokkaido-Plree
mit glasierten Maronen, zartem Rosenkohl,
eingelegten Preiselbeeren und einer feinen

Enten-Jus mit Orangen und Wacholder
TS i

38 CHF

Kross
gebratenes Zanderfilet

auf cremigem Kurbisrisotto mit gebackenem

Hokkaido, feiner Safran-WeilBwein-
Beurre-Blanc, Orangengel und Krauterol

/4,7,12/
36/CHF

Hausgemachte
Kiirbis-Gnocchi

mit schwarzem Triiffel - vegetarisch

geschwenkt in brauner Butter mit Salbei,
vollendet mit Parmigiano Reggiano,
gerosteten Haselnlssen und fein
eingelegtem Kiirbis
218 s

29 Gk

Kiirbis-Variation & Ziegenkase

eine feine Komposition aus frischer Ziegenkasecreme
und Kirbis-Crémeux, Mandarine, karamellisierten
Pekanniissen, cremigem Kiirbiseis und
knusprige Kurbiserde
i 10 a8

14 CHF
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